Сводные данные по бюджету времени (в неделях)
по профессии 43.01.09  «Повар,кондитер» 2017-2021 гг
	Курсы
	Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам
	Учебная практика
	Производственная практика
	Промежуточная аттестация
	Государственная итоговая аттестация
	Каникулы 
	Всего 

	1
	31,7
	228/6,3
	72/2
	1
	-
	11
	52

	2
	31,4
	72/2
	204/5,6
	2
	-
	11
	52

	3
	30,1
	177/4,9
	180/5
	1
	-
	11
	52

	4 
	15
	291/8
	504/14
	2
	1
	2
	43

	Всего
	108,2
	768/21,2
	960/26,6
	6
	1
	35
	199


3.2. План учебного процесса (основная профессиональная образовательная программа СПО)
	Индекс
	Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
	Формы промежуточной аттестации
	Учебная нагрузка обучающихся (час.)
	Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам

(час.в семестр)


	
	
	
	Максимальная
	Самостоятельная    работа
	Обязательная аудит.
	I  курс
	II курс
	III курс
	IV курс

	
	
	
	
	
	Всего занятий
	в  т.ч. лаб. и практ занятий


	1

семестр17 нед.
	2

семестр

23нед
	3

семестр

17 нед
	4

семестр

21 нед
	5 семестр17 нед
	6 семестр21 нед.
	7
семестр

17 нед
	8
семестр

21 нед

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	
	

	О.00
	Общеобразовательный цикл
	
	3076
	1024
	2052
	1110
	429
	507
	458
	406
	169
	83
	
	

	ОДБ
	Базовые общеобразовательные дисциплины
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОУД .01
	Русский язык 
	-,-,-, Э
	192
	64
	128
	64
	34
	42
	26
	26
	
	
	
	

	ОУД.02
	Литература
	-,-,-,ДЗ
	277
	92
	185
	92
	34
	42
	59
	50
	
	
	
	

	ОУД.03
	Иностранный язык
	-,-,-,-,ДЗ
	256
	85
	171
	85
	34
	42
	34
	33
	28
	
	
	

	ОУД.04
	Математика
	-,-,-,Э
	469
	156
	313
	156
	72
	84
	81
	76
	
	
	
	

	ОУД.05
	История
	-,-,-,-, ДЗ
	256
	85
	171
	85
	17
	21
	51
	43
	39
	
	
	

	ОУД.06
	Физическая культура
	-,-,-,ДЗ
	272
	91
	181
	177
	51
	63
	34
	33
	
	
	
	

	ОУД.07
	ОБЖ
	-,-,-ДЗ
	108
	36
	72
	36
	17
	21
	17
	17
	
	
	
	

	ОУД.08
	Информатика 
	-,-,-ДЗ
	162
	54
	108
	54
	17
	21
	34
	36
	
	
	
	

	ОУД.09
	Физика
	-,-,-,Э
	270
	90
	180
	90
	34
	42
	51
	53
	
	
	
	

	ОУД.10
	Химия 
	-,-,ДЗ
	171
	57
	114
	57
	51
	43
	20
	-
	
	
	
	

	ОУД.11
	Обществознание
	-,-,-,-,-,ДЗ
	256
	85
	17 1
	85
	17
	21
	34
	22
	51
	26
	
	

	ОУД.12
	Биология
	-,ДЗ
	117
	39
	78
	39
	34
	44
	
	
	
	
	
	

	ОУД.13
	География 
	-,-,-,-,-,ДЗ
	108
	36
	72
	36
	-
	-
	-
	-
	34
	38
	
	

	ОУД.14
	Экология
	-,-,-,-,-,ДЗ
	54
	18
	36
	18
	-
	-
	-
	-
	17
	19
	
	

	 УД
	Башкирский язык  / Деловая культура/
	-,-,-,ДЗ
	108
	36
	72
	36
	17
	21
	17
	17
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОП.00
	Общепрофессиональный  цикл
	
	756
	228
	528
	248
	-
	-
	18
	54
	70
	294
	20
	72

	ОП. 01
	Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены
	-,-,-,З
	54
	18
	36
	18
	-
	-
	18
	18
	-
	-
	-
	-

	ОП.02
	Основы товароведения продовольственных товаров
	-,-,-,-,-,ДЗ
	54
	18
	36
	18
	-
	-
	-
	-
	18
	18
	-
	-

	ОП.03
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	-,-,-,-,-,З
	54
	18
	36
	18
	-
	-
	-
	-
	18
	18
	-
	-

	ОП.04
	Экономические и правовые основы профессиональной деятельности
	-,-,-,-,-,З
	54
	18
	36
	
	-
	-
	-
	-
	18
	18
	-
	-

	ОП.05
	Основы калькуляции и учета
	-,-,-,-,-,З
	48
	16
	32
	16
	-
	-
	-
	-
	16
	16
	-
	-

	ОП.06
	Охрана труда
	-,-,-,-,-,З
	54
	18
	36
	
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	-
	-

	ОП.07
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	-,-,-,-,-,З
	54
	18
	36
	18
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	-
-

	-

	ОП.08
	Безопасность жизнедеятельности
	-,-,-,-,-,З
	54
	18
	36
	18
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	-
	-

	ОП.09
	Физическая культура (для профессий СПО)
	-,-,-,-,-,З,З
	60
	20
	40
	40
	-
	-
	-
	-
	-
	20
	20
	

	
	Дополнительные учебные дисциплины
	
	
	
	204
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	УД.01
	Основы предпринимательской деятельности
	-,-,-,З
	54
	18
	36
	18
	
	
	
	36
	
	
	
	

	УД.02
	Основы деловой  и психологической культуры
	-,-,-,-,-,З
	72
	24
	48
	24
	-
	-
	-
	-
	-
	48
	-
	-

	УД.03
	Рисование и лепка
	-,-,-,-,-,З
	72
	24
	48
	24
	-
	-
	-
	-
	-
	48
	-
	

	УД.04
	Основы здорового питания
	-,-,-,-,-,-,-,З
	108
	36
	72
	36
	
	
	
	
	
	
	
	72

	П.00
	Профессиональный  цикл
	
	
	
	3072
	
	183
	321
	136
	332
	373
	415
	592
	684

	ПМ.00
	Профессиональные модули
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПМ.01
	Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	-,Э
	432
	84
	348
	84
	
	
	
	
	
	
	
	

	МДК.01.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных полуфабрикатов
	-,ДЗ
	117
	39
	78
	39
	28
	50
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	МДК.01.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	-,ДЗ
	135
	45
	90
	45
	29
	61
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	УП.01
	Учебная практика 36
	-,ДЗ
	108
	
	108
	
	72
	36
	-
	-
	-
	-
	-
	

	ПП.01
	Производственная практика
	-,ДЗ
	72
	
	72
	
	
	72
	-
	-
	-
	-
	-
	

	ПМ.02
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	-,-,-,Э
	738
	114
	624
	114
	
	
	
	
	
	
	
	

	МДК.02.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий,закусок
	-,-,-,ДЗ
	186
	62
	124
	62
	10
	26
	34
	54
	-
	-
	-
	

	МДК.02.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	-,-,-,ДЗ
	156
	52
	104
	52
	-
	-
	50
	54
	-
	-
	-
	

	УП.02
	Учебная практика
	-,-,-,ДЗ
	192
	
	192
	
	44
	76
	24
	48
	-
	-
	-
	

	ПП.02
	Производственная

практика
	-,-,-,ДЗ
	204
	
	204
	
	-
	-
	28
	176
	-
	-
	-
	-

	ПМ.03
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	-,-,-,-,-,Э
	792
	156
	636
	156
	
	
	
	
	
	
	
	

	МКД.03.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок  36
	-,-,-,-,-,ДЗ
	201
	67
	134
	67
	
	
	
	
	34
	100
	-
	

	МДК.03.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок  36
	-,-,-,-,-,ДЗ
	267
	89
	178
	89
	
	
	
	
	88
	90
	
	

	УП.03
	Учебная практика  72
	-,-,-,-,-,ДЗ
	144
	
	144
	
	
	
	
	
	72
	72
	
	

	ПП.03
	Производственная практика  72
	-,-,-,-,-,ДЗ
	180
	
	180
	
	
	
	
	
	144
	36
	
	

	ПМ.04
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента
	-,-,-,-,-,-,Э
	834
	158
	676
	158
	
	
	
	
	
	
	
	

	МКД.04.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков   36
	-,-,-,-,-,-,ДЗ
	227
	76
	151
	75
	-
	-
	-
	-
	35
	47
	69
	

	МДК.04.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков
	-,-,-,-,-,-,ДЗ
	247
	82
	165
	83
	-
	-
	-
	-
	-
	37
	128
	

	УП.04
	Учебная практика  72
	-,-,-,-,-,-,ДЗ
	144
	
	144
	
	-
	-
	-
	-
	-
	33
	111
	

	ПП.04
	Производственная практика  144
	-,-,-,-,-,-,ДЗ
	216
	
	216
	
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	216
	

	ПМ.05
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента
	-,-,-,-,-,-,-,Э
	930
	142
	788
	142
	
	
	
	
	
	
	
	

	МДК.05.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий   36
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	171
	57
	114
	57
	-
	-
	-
	
	-
	-
	35
	79

	МДК.05.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	255
	85
	170
	85
	-
	-
	-
	
	-
	-
	33
	141

	УП.05
	Учебная практика  72
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	216
	
	216
	
	
	
	
	
	
	
	
	216

	ПП.05
	Производственная практика  72
	-,-,-,-,-,-,-,ДЗ
	288
	
	288
	
	
	
	
	
	
	
	
	288

	
	Промежуточная аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	72
	
	36
	
	36

	ГИА.00
	Государственная итоговая аттестация 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36

	
	Итого 
	
	
	
	5652
	
	612
	828
	612
	828
	612
	792
	612
	828

	Консультации – 400 час.

1 курс – 100 час,
2 курс -  100час,
3 курс -  100 час.
                                                                4 курс-100 час.
Государственная (итоговая) аттестация

- Письменная экзаменационная работа

- Выпускная квалификационная работа


	Всего


	дисциплин и МДК
	496
	648
	512
	580
	396
	615
	285
	288

	
	
	учебной практики
	116
	108
	72
	-
	72
	105
	111
	180

	
	
	производственной практики
	-
	72
	28
	176
	144
	36
	216
	288

	
	
	экзаменов
	-
	1
	-
	4
	
	1
	
	2

	
	
	дифф. зачётов
	-
	4
	
	4
	
	4
	
	8

	
	
	зачётов
	-
	
	
	2
	
	9
	
	1


